
烤蒜米工艺流程 roasted garlic clove

序

关键控制点

号 关键工序名称 关键设备名称 控 制 参 数

1 原材料检验 人工/ 食品生产许可证、营业执照、出厂检测报告

2 复烘干 烘箱 水分≤8

3 人工选捡 案台 无杂质，无变质品

4 成品包装 封口机、电子台秤 净含量符合 JJF1070-2005 的规定
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出烘箱散热
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out oven to cool off

remove garlic hull

remove stone,remove magnet
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